
レセルバ・コステラ・ソーヴィニヨン・ブラン　2016

：アペラシオン

レイダ-サン・アントニオ・ヴァレー、チリ

：フドウ品種

ソーヴィニヨン・ブラン

：アルコール度数

：総酸度

：ペーハー値

：残糖量

テイスティング・ノート

色は輝きのある緑色。ライム、マンダリン、
グレープフルーツ、パッションフルーツ等
の柑橘系とハーブの香り。味わいはフレッ
シュで若干の塩味を含むエレガントなミネ
ラル感と生き生きとした酸の風味。
豊かな果実味と酸の心地よい余韻。
供出温度：10-12℃
魚介類とともに。

ブドウ畑：

レイダ・ヴァレー産の手摘みで収穫した最高級のソーヴィニヨン・ブランを100％使用。
2016年3月に収穫。レイダ・ヴァレーは二次的産地表示のコスタ地域の西側、太平洋から7㎞の冷涼な気候のヴァレー。
太平洋の冷たい海風が直接吹きつける為、レイダ・ヴァレーは他の地区と比べてより冷涼でブドウの成熟がゆっくり進む。
レイダは3%以下の有機物質を含む砂と粘土質の痩せた土壌。これらの条件がこのワインに比類なきミネラル感と豊かな酸味を与える。
アルコール発酵はステンレスタンクを使用し、低温10-12℃で17日間行う。清澄まで4ヶ月間シュー・ルー・リー状態で休ませる。

：ブドウ畑　
　以下参照 ：受賞歴


