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100 % Chardonnay.
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Les raisins proviennent uniquement du lieu dit « Les

Hautes Mottes» classé Grand Cru au Mesnil sur Oger.
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Vinification : meg

Vendanges 2005. J 1 > —2005

Fermentation a basse température (12-13°C).

ll Fermentation en cuve inox, puis élevage en fiit de chéne.

Fermentation malolactique effectuée dans ce vin.

Passage au froid et filtration sur filtre kieselguhr.
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Vieillissement-Dégorgement : #pi-gik =
11 ans de vieillissant sur latte dans nos caves.
Dégorgement par nos soins,

Dosage : Extra-brut 5 g/L.
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Dégustation: F4 X574 >4/ —k

Vin riche et complexe, boisé aux notes de vanille, de
@il meringue & agrumes confits.
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Bureau et Production: 196 Avenue Jean Jaures 51190 Avize - France - Tél:+ 33 (0)3 26 57 50 56
Oenotourisme: 37 Avenue de Champagne 51200 Epernay - France -Tél:+33 (0)3 26 54 39 29
Email: info@gonet.fr - www.gonet.fr

L'’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION. NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIIQUE.



