A.O.P. Graves de Vayres

Fruitée et 1égérement boisée, la bouche est ronde aux tanins soyeux.

APPELLATION

Graves de Vayres

SUPERFICIE DU VIGNOBLE
rouge : 51ha

A
CLAND VIN DE DORDEATS SOL

Graves sableuses et boulbéne

ENCEPAGEMENT

80% Merlot - 10% Cabernet Sauvignon
10% Cabernet Franc

Densité de plantation : 5 000 pieds/ha
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AGE MOYEN DU VIGNOBLE
Rouge : 32ans

CONDUITE DU VIGNOBLE

Culture raisonnée

VINIFICATION

Vendanges a la machine - Tri au cuvier

Rouge : cuvaison 3 a 4 semaines en cuves inox thermorégulées
Elevage 8 mois en barriques

PRODUCTION MOYENNE ANNUELLE

300 000 bouteilles,

ACCORDS METS-VIN

Viandes rouges et blanches, volailles, pates, fromages...

MEDAILLE(S)

Meédaille d’Or Concours Bordeaux vins d’Aquitaine 2017
Meédaille d’argent au Vinalies Internationales 2017
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GRAVES DE VAYRES

APPELLATION GRAVES DEVAYRES CONTROLEE

Ce Grand Vin du Chdteau Lesparre représente le fleuron de notre domaine.
Toute notre passion ef notre savoir-faire se retrouvent dans ce vin d exception.
Ce vin a subi plusieurs passages en barriques neuves pendant 16 mois.
L'assemblage est composé de 75% de Merlot et 25% de Cabernet.
Nous vous soukaitons la plus plaisante et la plus exquise des dégustations en
compagnie de ce Vin de « Grande Classe ».
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VINEYARD MANAGEMENT

Sustainable farming

YRTAFTITIVRE

VINIFICATION

Mechanically harvest - Rigorous selection and sorting of the
grapes in the cellar. ## CTINE, €5 —CHEICER

Fermentation for 3 to 4 weeks in t° controlled stainless-steel vats

Barrels aging for 8 months
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AVERAGE ANNUAL PRODUCTION

300 000 bottles

FHEEE - 300, 000K

FOOD PAIRING

Red and white meat, poultry, pasta and cheese
RELEHFOA., BA. NRE, F—XEHIC,

MEDAL(S)

Golden medal at Concours Bordeaux vins d’ Aquitaine 2017

Silver medal at Vinalies International 2017



